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PEQUENOS DETALHES, GRANDES VINHOS.

F O N T E  
V I N H O  V E R D E

Aveleda Fonte Vinho Verde é a mais típica 
expressão da região dos vinhos verdes, numa 
gama de vinhos feitos para serem desfrutados 
com prazer, em qualquer ocasião. Em 
provas cegas, este vinho é consistentemente 
classificado acima da sua categoria, o que 
talvez explique o seu enorme sucesso junto 
do público.

{  #01 - a fonte }
{  #02 - especi f icações técnicas }

{  #03 - harmonização }

Vinho Branco Meio Seco
Região: Vinho Verde
País: Portugal
Castas: Loureiro, 
Trajadura, Arinto, Fernão Pires 
Solo: Granito (franco-arenoso)
Colheita: 2019 
Acidez Total (em Ácido Tartárico): 6,5 g/l
Álcool Vol.: 9,5% Vol.
“Wine Consultant”: Valérie Lavigne

{  #04 - sugestões de serviço }

{  #05 - notas de prova }

{  #07 - está disponível  nas
 seguintes  embalagens }

{  #06- vini f icação}Com uma cor cítrica luminosa, este vinho 
é jovem e equilibrado, com um aroma 
fresco e delicado marcado por notas 
de maçã verde e lima. A mineralidade 
penetrante, e os toques vibrantes de frutas 
frescas, fazem dele um vinho extremamente 
versátil que irá deleitar o paladar.

Garrafas: 750 ml e 1500ml
Unidades por embalagem: 6 garrafas 
caixa cartão 
Vedante: Rolha de cortiça
Modelo Garrafa: Reno Georgia Green

Produzido a partir de castas autóctones, 
Aveleda Fonte é a expressão original desta 
região demarcada. A vindima é noturna para 
garantir a frescura das uvas e a manutenção 
das suas propriedades aromáticas. 
Ao chegarem ao centro de vinificação, estas 
são submetidas a uma prensagem suave a 
baixa pressão. A fermentação alcoólica é feita 
a temperaturas controladas, seguida de estágio 
em cuba inox, durante o qual se mantêm as 
borras em suspensão, permitindo extrair o 
máximo de aromas da casta.

Deve ser consumido jovem.

Temperatura entre 8º a 10ºC.

Caril de frango ou legumes.

Peixe grelhado com legumes.

Azeitonas, empadas, pastéis
de bacalhau.
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A  T R A D I Ç ÃO  DA  AV E L E DA AV E L E DA  F O N T E

AV E L E DA  P O RT F O L I O

150 anos de tradição que nos inspiraram a renovar a nossa gama. Os nossos 4 clássicos com uma nova imagem, mas com 
a essência de sempre. As nossas 5 novidades com detalhes únicos que o irão surpreender. Convidamo-lo a descobrir a 
gama completa de vinhos AVELEDA.

Um inverno de temperatura amena e seco 
e um despertar primaveril frio, deu início 
a uma campanha com boas expectativas. O 
período crítico da floração que foi tranquilo 
para castas e vinhas mais precoces, decorreu 
de modo menos favorável nas castas e 
vinhas mais tardias, atingidas por momentos 
esporádicos de maior precipitação e 
originando algum desavinho. As temperaturas 
típicas do Verão ocorreram mais tardiamente 
do que é habitual, apenas em início de 
Setembro, empurrando  as vindimas duas 
a três semanas para a frente em relação à 
vindima anterior.

Elemento marcante na paisagem da Quinta 
da Aveleda. A água cristalina que brota 
das nossas fontes encontra os aromas e as 
cores suaves e vibrantes da quinta. É esta 
experiência sensorial genuína e refrescante 
que se revela em cada garrafa de Aveleda 
Fonte Branco.

Este é um vinho que se confunde com a alma 
do país. Um emblema da terra que viu Camilo 
e Eça inspirarem-se nos seus rios e serras 
para criar romances apaixonantes. Do Minho 
ao Douro, do Atlântico ao Gerês e ao Marão, 
um rendilhado de 9 sub-regiões conciliou 
condições excecionais para criar uma Região 
Vínica única no mundo que conquista cada 
vez mais apreciadores deste néctar dos deuses, 
dentro e além-fronteiras.

R E G I ÃO  D O S
V I N H O S  V E R D E S
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B R A N C O R O S É L O U R E I R O A LVA R I N H O
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C O L H E I TA  2 0 1 9

Mais do que uma reconhecida marca, 
a Aveleda é uma tradição familiar que 
começou em 1870 e que, 5 gerações depois, 
se mantém fiel aos seus valores e à produção 
de vinhos de alta qualidade. Localizada no 
coração da Região dos Vinhos Verdes, e com 
35% de quota de mercado a nível mundial, a 
Aveleda é hoje o maior produtor e exportador 
Português de Vinho Verde.


